
Unser Preis 

98,- Euro
für 2 Personen

Immer freitagabends!

Restaurant

isier

Dinner for Two!

Vorbestellen, abholen und genießen!

 ~ Winzersekt als 
Aperitif

 ~ 4 Gang Menü
 ~ 1 Flasche Wein 0,75l 

weiß oder rot
 ~ Kaffeespezialität

Immer freitags in unserem 

nach telefonischer Anmeldung unter 05132 - 3555!  

Weltmeisterliche Gaumenfreude
Geschäftsführer und Coach Sebastian Schulze vom
Restaurant Visier holt den „Weltmeistertitel der Köche“ 
nach Lehrte und setzt so einen sicheren Grundstein für 
eine kreative, gehobene Küche.

Alfred     ävers 
        tübchens m

Buchen Sie sich Ihre Feinschmeckerplätze

  INSPIRATIONS Menü 2.0

Empfang:              Gin Baliklachs / Heukäse/ Hagebutte
Vorspeise:           Steinbutt/Auster/Topinambur/Scotch
Suppe:                  Geflügelbouillon/Lackierte Wachtel
Zwischengang:  Garnelencracker/Basilikum/Blumenkohl
Hauptgang:         Rotwildrücken/Räucherzwiebel/Trüffel
Dessert:               Finale Tischkunst / Süße Verführung

99,- Euro
inkl.Getränke

p.Person 

Regionale & 
Grenzenlose   Küche

Verschenken Sie einen Dinner For Two Gutschein!

Erleben Sie die Magie, wenn 
Speisen und Getränke sinnlich 
werden!  Am 04. November ab 18:00 Uhr

Online Reservierung möglich!      www.restaurant-visier.de        oder Telefon 05132 3555                         
                                                                           Info@restaurant-visier.de                                    Hohnhorstweg 8 in Lehrte

Highlight des Jahres !

Gans to Go
Die perfekte Gans für zuhause!

Abholpreis 135,- Eurofür 4 Personen

Vorbestellen, abholen und genießen!

So gelingt Ihnen jedes Fest!
Gans, ganz einfach abholen und zuhause genießen

 ~ 1 ofenfrische Gans (ca.5kg) 
 ~ Birnenrotkohl
 ~ Rosenkohl mit Speck
 ~ hausgemachte Kartoffelknödel                          

mit eigener Kräuterbrotsauce
 ~ eine erlesene Flasche Rotwein



Wintergenuss zum Abholen

Sonntags von 10:00 bis 14:00 Uhr  
*Im Preis enthalten sind Orangensaft und Kaffee.
**unter Vorbehalt der neusten Coronabestimmungen
*** Bei Buffet-& Aktionsveranstaltungen bitten wir Sie, 
das aktuelle Hygienekonzept zu berücksichtigen.

Reservieren Sie sich Ihre Sonntagsbrunchplätze!

Kulinarischer Kalender

      www.restaurant-visier.de        oder Telefon 05132 3555                         
                                                                           Info@restaurant-visier.de                                    Hohnhorstweg 8 in Lehrte

 ~ Leckere Grünkohlcreme mit 
Räucherbrot

 ~ geschmorter Grünkohl
 ~ Kassler/Schinkenbraten         

Bregenwurst/Bauchfleisch
 ~ Gebackene Apfel- und Zwiebelringe
 ~ Röstkartoffeln/Kräuterkartoffeln/

Kartoffel-Schmand-Püree 
 ~ Saucen/Senftöpfchen/unsere 

Visiercreme
 ~ Dessertvariationen vom Winterapfel

Grünkohlbuffet am 16.11.22 ab 17:00 Uhr

 20,50€  p.Person

Silvester Box zum Abholen 
am 31.12.22 von 11-19 Uhr ( auch für 2 Personen möglich)

 138,-€  4.Pers.

1. Vorspeisen Box

2. Festtags Box

3. Hubertus Box

4. Wintergemüse Kraftbox

Onlinebestellung möglich!

 ~ Thunfischtatar mit Kartoffelblini 
 ~ gebeizter Wildlachs mit Senfsaat
 ~ Ziegenkäse mit Apfel-Nuss-Crumble
 ~ Hirschfilet auf Pfefferkirschen
 ~ Hähnchen mit Safranberberitzen

 50€  4 Personen

 ~ Supréme vom Lehrter 
Wiesenhähnchen
 ~ Als Blankett und überkrustet
 ~ Gemüsecassoulet vom Markt
 ~ Kartoffel-Spinat-Gratin
 ~ 1 Flasche Rotwein

 110€  4 Personen

 ~ Geschmorte Rehkeule aus der Region 
 ~ Rehragoute mit Linsen, Birnen und 
Spitzkohl
 ~ Rotkohl mit Trauben und Schalotten
 ~ Bratkartoffelpüree mit Röstzwiebeln
 ~ 1 Flasche Rotwein 110€  4 Personen

 ~ Nudel-Kürbis-Gulasch auf weißer 
Tomatensauce 
 ~ Kartoffelstampf mit Ahornmais
 ~Minikloß im Gewürzbrot gebacken
 ~ Geschmorte Karotte und 
Römersalat mit Maracuja
 ~ 1 Flasche Weißwein  99€ 4 Personen

Oktober: Lehrter Wiesenhähnchen mit Kürbis
23.10. Sonntagsbrunch 26,00 €

November:Regionaler Wild- und Gänsebraten
06.11. Sonntagsbrunch 29,00 € 
13.11. Sonntagsbrunch 29,00 €
20.11. Sonntagsbrunch 29,00 € 

Dezember: Wintergenuss mit Wild & Gans
04.12. 2. Adventsbrunch 29,50 €
11.12. 3. Adventsbrunch 29,50 €
18.12. 4. Adventsbrunch 29,50 €
25.12. Weihnachts Gala Buffet 38,50 €
26.12. Weinnachts Gala Buffet 38,50 €

Januar:   Reh trifft Winterkabeljau
22.01. Sonntagsbrunch 27,00 € 

Februar:  Spanferkel mit Kartoffelvielfalt
05.02. Sonntagsbrunch 27,00 € 
19.02. Sonntagsbrunch 27,00 €

März:     Rouladenvielfalt nach Omas Art
05.03. Sonntagsbrunch                                            27,00 € 
26.03. Sonntagsbrunch 27,00 €

Kulinarisches Feuerwerk zum Jahreswechsel für Zuhause!
Lassen Sie nichts anbrennen!

 ~ 3erlei Überraschungsvorspeisen 
 ~ Zarter Damwildrücken mit 

Zwetschgensenf und gebackenem 
Filoteig

 ~ Duett von Black Tiger Garnelen und 
Seeteufelbäckchen

 ~ Gegrilltes Festagsgemüse
 ~ Herzoginkartoffeln & Mandelpraline
 ~ 1 Flasche Rot oder Weißwein

Vorbestellen, abholen, genießen! 

Reservieren Sie sich ihre Grünkohl-Schlemmerplätze! 

Brunchtermine

Newsletter Anmeldung!
Unsere Neuigkeiten, Aktionen 
& Angebote bequem per Mail 
zum Nachschauen

Jetzt anmelden und bestätigen!


