Dinner For Twol!

[ Weltmeisterliche Gaumenfreude )

Geschaftsfuhrer und Coach Sebastian Schulze holt den

. Weltmeistertitel der Kéche” nach Lehrte und setzt so
einen sicheren Grundstein fur eine kreative, gehobene
Kbche. Immer freitags prasentiert er Einblicke in seine
\Wettkampfkarriere, kombiniert mit neusten Kreationen! )

immer freitagsabends

& mpfang ¢ Aperitif
ChMenii ¢ 4 Gang- Menu*

wochentlich wechselnd/saisonal inspiriert

getr‘anke ¢ 1 Flasche Wein 0,71
Kaffeespezialitat

1 Kaffeespezialitat nach Wahl pro Person
*vegetarisch/vegane Menukomposition unter vorheriger Anmeldung maéglich fur
einen Aufpreis von 5,00€ p.P.

**Lebensmittelunvertraglichkeiten kénnen lediglich nach vorheriger Anmeldung
berucksichtigt werden.

1 08,- Euro fir 2 Personen

«
o€
- eﬁz\a

Verschenken Sie einen Dinner For Two Gutschein! {

Online Reservierung moglich!

Erleben Sie die Magie, wenn
Speisen und Getranke sinnlich

werden! Am\06. November/ugyrﬁ)o‘oh;

inkl.Getranke
p-Person

(Empfang:

Vorspeise:
Suppe:

Zwischengang: Kaninchen/Senfsaat/Hummustwist
Hauptgang:

Dessert:

Tatar/Bouillabaisse/Blutorangenmuschel
Raucheraal/Quiche/Kochbanane
Huhn/Lapsang Souchong/Fruhlingsrolle

Gansebrust/Reh/Erdofensellerie/Truffel
Petit Fours Gourmetbaum

Wir liefern Genuss

Entdecken Sie unseren Cateringservice! Erfrischendes Ambiente trifft

Fmgerfood

Uberlassen Sie die ganze Arbeit uns Profis und genieRen Sie
Ihre Veranstaltung in vollen Ziigen. Wir beraten Sie gerne!

(.
Saison Genuss Box zum Abholen

Diese Box wechselt monatlich ihre kulinarischen

' [ Komponenten, entsprechend unserer salsonalen Kuche
" | ® im Januar: Reh & Winterkabeljau

® im Februar: Rouladenvielfalt

©® im Marz: Frihlingsinspiration vom (&
Lehrter Wiesenhuhn

® im Mai: Maischolle & Spargel

@ im Juni: Mallorquinische Tappasfiest

@ im Juli: Grillvariation mit Pfifferlingen

® im August: Sizilianischer Sommer

©® 1 Flasche WeiRk-oder Rotwein

erhaltlich von

kVorbesteIIen, abholen & genieRen! 2-200 Personen

| 145 ‘ 4P€'I’D‘f7f7

WwWW.restaurant-visier.de

Info@restaurant-visier.de

oder Telefon 05132 3555
Hohnhorstweg 8 in Lehrte

T

Restaurant

\Visier

Regionale &
% Grenzenlose [Kuche

Perfekte Feierlichkeiten

weltmeisterliche Kiiche
Familienfeiern
Firmenfeiern
Trauerfeiern
Abschlussfeiern
Catermgserwcqh
Veranstaltungeji.
To Go Boxen

Tagungen
von 10-2p0 Personen

v

Rundum Sorglos!
Planung, Beratung

Individualitat!
flexible:Raume
Ablauf & Umsetzung 30 Jahre Erfahrung individuelle Menti

100% Expertise!
Kdchenmeister

Budgetsicherheit

Wettkampferprobt  Buffetauswahl

Der nachste Anlass kommt bestimmt! Wir beraten Sie gerne!

Online Reservierung moglich!
www.restaurant-visier.de




Kulinarischer Kalender

Kulinarischer Kalender

Kulinarischer Kalender

Brunchtermine von 10-14 Uhr

Schnitzelparade am 29.01.2026 ab 17:00 Uhr

© Niedersachsische Hochzeitssuppe

© buntes Salatbuffet/ Brotvariation/Dipps
© gebackene Butterschnitzel vom Schwein
© gefullte Cordon Bleus mit Schinken/Kase
© Schweineschnitzel Elsdsser Art

© Aloah Hawai - Ananas & Kochschinken
® Camembert Schnitzel/Preiselbeeren

® Hahnchenschnitzel im Cornflakeskleid
®© knusprige Gemuseschnitzel

© Pilzrahmsauce/Paprikasauce/Sambalsauce
© Kartoffelecken/Bratkartoffeln/Fritten

N\

28,50€ .

Steak Buffet am 23.04.26 ab 17:00 Uhr
® bunte Inspiration von Frihlingssalaten
@® argentinische Mini Rumpsteaks

© Nebraska US Flanksteak

® Gaucho SpieR vom Schwein

® norwegische Fjord-Lachssteaks

® Gemiise-Steakvariation

© Krauterbutter-& Saucenvielfalt

© GrillgemUsevariation

© Kartoffelecken/Ofenkartoffeln u.v.m.
@ erfrischende Dessertvielfalt

OCPOLOLOOLOO®OO

Spargelbuffet am 14.05./28.05. /11 06 2026

®© Spargelcremesuppe
Vorspeisenvariation vom Spargel
Trilogie vom Schinken

Lehrter Spargel im Zitronensud gegart
Spargel-Krauterragout
Flammlachsfilet mit Mango & Kren
Mini Knusperschnitzel vom Schwein
griines Spargel-Curry mit Zitronengras
Spargel Carbonara mit Pasta

Risotto mit Karamellspargel & Tomate

ab 17:00 Uhr
Barlauchpolenta/AqngbeIIe Kartoffeln 37’ 50 € p.P
Erdbeer-Dessertvariation

Valentinstagsmenii am 14.02.2026 um 18:00 Uhr

Amuse Bouche: GruR aus der Kiiche

Vorspeise: Variation vom Heilbutt/Sesam
Pak Choi/Apfel-Currysauce

Suppe: Duett von Babykarotte &
Kaiserschote/MeeresfriichtespieR |,

Hauptgang: Kalbsfilet/Zitronen-Wurzelsud/
Gemisecanneloni/Kartoffelpraline

Dessert: Heidelbeer-Dinkel/Tiramisu/
Griines Matcha Eis 1 1 0€ fiir 2 Personen

Amuse Bouche: GruR aus der Kiiche

Vorspeise:  Seezungenroulade/ Garnelen
Calzone/Kichererbse/Wasabi

Suppe: Helgolander Hummer/Cognac

"| Hauptgang: Skreifilet/Sauerrahm/Pistazie/

Kohlrabilasagne/Linsensugo/
Lila Kartoffel

Dessert: Sachertértchen/Limoncello-
sorbet/Sabayone

Karfreitags-Fischtradition am 03.04.2026 um 18:00 Uhr

7| ® Pfifferlingsstrudel mit Spinat

Pfifferlingsbuffet am 09.07.& 30.07. ab 17:00 Uhr
© Pfifferlingscremesuppe & Mandel

® Sommerliche Vorspeisen mit , Pfiff*
® knusprige Pfifferlingsschnitzel

@ Filetspitzen in Rahm mit Pfifferlingen
@© Flusszanderfilet im Pfifferlingskleid
@ Pfifferlingsgemise in Rahm

© Pfifferlingsrisotto mit Parmesan

© Pfifferlings-Kartoffelgratin mit Lauch

@© Pastavariation mit Pfifferlingen
@© Eiskreation mit Frucht & Toppings

37,00€ ,.»

Niedersachsen Buffet am 26.02.2026 ab 17:00 Uhr

® Niedersachsische Hochzeitssuppe 7%

®© Emsldander Buchweizenpfannkuchen
mit Krabben & Speck

® oldenburger Griinkohl mit Pinkel

@ Lehrter Hirschkeule im Preiselbeersud

® Hannoversches Zungenragout

© Harzer Forellenfilets Mllerin Art

@© Bilmer Schnitzel mit Meyers Landei

@® Birnen-Bohnen-Speck Topf

© Heidekartoffeln/Bratkartoffeln

®© Welfenspeise /rote Griitze u.v.m

36,50€ ,»

Online Reservierung moglich!

mEA © Vielfalt an Friihlingsvorspeisen &

{ © Brunnenkresse Cremesuppe

Maifeierbuffet am 01.05.2026 ab 17 00 Uhr

Antipasti

® Maischollenfilets Finkenwerder

© gewickeltes Lehrter Wiesenhuhn mit
getrockneter Tomate & Krautercrunch

© Kalbsbrust mit Bruschettakruste

© Bérlauch Gnocchi/ Pastinakenpiiree

© Wokgemlise & Risotto/ Rostkartoffeln

® Frihlingsgratin mit Ricotta & Spargel

@© Kreation von Buttermilch & Rhabarber

WWWw.restaurant-visier.de

Info@restaurant-visier.de

¥ © gegrillte Dorade mit Salbei
| © Saltimbocca von der Maispoularde

Sizilianisches Sommerbuffet am 20.08. ab 17:00 uhr
@ Vitello Tonnato & Rindercarpaccio

© Kreation von Antipasti Misto
®© Wolfsbarschfilet mit Oliventapinade

® Carbonara mit Pecorino & Guanciale
® Arancini Risotto Reisballchen

® Parmigiana di Melanzane

® Muscheln Siziliana

@© Variation von Pasta & Pesto

© erfrischende Dessertvielfalt

oder Telefon 05132 3555
Hohnhorstweg 8 in Lehrte

Januar: Inspiration von Reh und Winterkabeljau

25.01. Sonntagsbrunch 35,50 €

Februar: Rouladenvielfalt

08.02. Sonntagsbrunch 35,50 €

22.02. Sonntagsbrunch 35,50 €
| Marz: Frihlingsgenuss vom Lehrter Wiesenhuhn

08.03. Sonntagsbrunch 35,50 €

22.03. Sonntagsbrunch 35,50 €

April: Fruhlingsinspiration von Steakvielfalt

05.04. ; Oster tagsbrunch 2 % _ 42,50 €

06.04. & Ostermontagsbrunch ~ 42,50 €

= =

26.04. Sonntagsbrunch 35,50 €

Mai: Maischolle & Spargelvielfalt

10.05. Muttertagsbrunch 38,00 €

24.05. Pfingstsonntagsbrunch 38,00 €

Juni: Mallorquinische Tappasfiesta

07.06. Sonntagsbrunch 35,50 €

21.06. Sonntagsbrunch 35,50 €

Juli: Grillvielfalt mit Pfifferlingen

19.07. Sonntagsbrunch 35,50 €

August: Sizilianischer Sommergenuss

02.08. Sonntagsbrunch 35,50 €

30.08. Sonntagsbrunch 35,50 €

*Im Preis enthalten sind Orangensaft und Filterkaffee.
** Ab funf Werktagen vor Veranstaltungsbeginn gilt lhre
Reservierung bei uns als verbindlich und ist kostenpflichtig!
Online Reservierung moglich!
www.restaurant-visier.de




